CAPPELLETTIS 5
FROMAGES SAUCE

TERRINE AUX 3 LEGUMES

PAVE VEGETAL AU JUS

OEUFS A LA BASQUAISE

QUENELLE DE BROCHET

Edité le 20/08/202
SCOLAIRE SANS VIANDE 5 1404
SEMAINES 36,37,38,39 2025
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01/09/2025 02/09/2025 03/09/2025 04/09/2025 05/09/2025
SWAOECOLESUAN | MACEDONE DELEGUNES | CONCOMBREDUZEL | sy soc o rowares | PIZADUZELADCA

A L'AMERICAINE

CREPE AU FROMAGE

TABOULE D'UZEL

GRATIN CAMPAGNARD

TOMATE
RATATOUILLE & CA%‘EE;&EESZEL FRITES & KETCHUP BROCOLIS
GNOCCHIS
PETIT LOUIS RONDELE BIO CAMEMBERT YAOURT NATURE SUCRE PREPAILLOU BIO
. . COMPOTE POMME
LIEGEOIS AU CHOCOLAT POMME BIO FLAN PARISIEN D'UZEL PRUNES ABRICOT HVE
08/09/2025 09/09/2025 10/09/2025 11/09/2025 12/09/2025
SALADE DE TOMATES MELON SALADE AUX PATES BIO

OMELETTE SAUCE

FILET DE HOKIA LA
CREME

CREPES TOMATE

OMELETTE BIO SAUCE

RAVIOLIS DE LEGUMES

PAVE VEGETAL AU JUS CROUSTI DE POISSON D'UZEL AUX OEUES MORNAY
BROCOLIS AR e LT HARICOTS COCOSALA | COURGETTES DUZEL
FONDU CROCLAIT BIO YAOL&ES&MSAUN&'S‘E)LLE GOUDA BIO BLEUET %ﬁ%ggﬁ'R'Es DE CAMEMBERT
COMPOTE POMME FRAISE POMME FLAN NAPPE BANANE PALET BRETON D'UZEL
15/09/2025 16/09/2025 17/09/2025 18/09/2025 19/09/2025
CHOU FLEUR EN SALADE BETTERA\;‘% ROUGES | pANACHE DE CRUDITES | SALADE DE RIZ D'UZEL COEUR DE SCAROLE

POISSON PANE CITRON

QUENELLES SAUCE
MORNAY

TORTILLA AUX OIGNONS

PETITS POIS BIO A
L'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

MADELEINE BIO

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

POMMES DE TERRE
CIBOULETTE

FOUETTE DE LA MERE
LOIK

POIRE

PANE DE BLE
VEGETARIEN

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

POMME

MOZZARELLA CREME AUX HERBES BIO
PUREE JUL'ENI'_\,'EEC'?_'it'g?EMES A EPINARDS POMMES VAPEUR D'UZEL
EDAM BIO VELOUTE NATURE FRAIDOU MAMIROLLE CANCOILLOTTE IGP
KIWI ECLAIR CHOCOLAT ANANAS AU SIROP PRUNES " A,\Z’;%T’EECEIR/REILLE
22/09/2025 23/09/2025 24/09/2025 25/09/2025 26/09/2025
CHOU RQUESDUAEL O | CONCONSREUZELALA | eyesenonsoe | GUSTIEOEES | SMATEAEE

CREPES AUX
CHAMPIGNONS

JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU
PERSIL
TOMME DE CHEVRE DE
CLERON

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL AU FROMAGE
BLANC DE MAMIROLLE

PENNES SAUCE
FROMAGERE D'UZEL

FONDU CARRE

CREME DESSERT VANILLE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




