7

la cuisine

Menus S05 a S08 du 26 Janvier 2026 au 20 Février 2026

Primaire (Lc) sans viande - Villersexel

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Janvier 2026 27 Janvier 2026 28 Janvier 2026 29 Janvier 2026 30 Janvier 2026
CAROTTES RAPEES D'UZEL VELOUTE DE LEGUMES SALADE CEUR
CHOU ROUGE D'UZEL
A LA MENTHE -
N SALADE D'UZEL DE POMMES DE TERRE DE SCAROLE
CHIPOLATAS VEGETALES GALETTEEPAUTRELEGUMES o yp|ETTE DU PECHEUR TORTILLA AUX OIGNONS FILET DE HOKI
AUIUS BIO . CREME DE MOULES CAROTTES D'UZEL A
DUREE HARICOTS VERTS PERSILLES SEMOULE ALA CREME LA BASQUAISE
COMTE DE CLERON RATATOUILLE & RIZ

BLEUET DES PRAIRIES

CAMEMBERT BIO

DE CLERON we .
1 PETITNOVAFRUITBIO PORTION = GATEAU D'ANNIVERSAIRE CANCOILLOTTE IGP
2 COMPOTE POMME PECHE D'UZEL
CLEMENTINE HVE POMME AUX PEPITES DE CHOCOLAT BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Février 2026 03 Février 2026 04 Février 2026 05 Février 2026 06 Février 2026
LENTILLES EN SALADE TABOULE D'UZEL SA:;/;DE 1a Chandeleur | VELOUTE
R T DE
OMELETTE CREPES HARICOTS VERTS CHOU BLANC D'UZEL CHAMPIGNONS
SAUCE MORNAY AUX EN SALADE
CHAMPIGNONS MERGUEZ VEGETALES
BROCOLIS JARDINIERE DE LEGUMES AU JUS FILET DE POISSON GRATIN DE COQUILLETTES
AU FROMAGE
TOMME DE CHEVRE A RIZ NAPOLITAIN
DE CLERON L'ECHALOTE & AU PERSIL AUX PETITS LEGUMES EPINARDS VAOURT DE MAMIROLLE
) BIO SUCRE
CREME DESSERTVANILLE VACHE QUIRIT BIO EMMENTAL TOMME BIO DE CLERON
BIO ORANGE POIRE CREPE AU SUCRE COCKTAIL DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

09 Février 2026

10 Février 2026

11 Février 2026

12 Février 2026

13 Février 2026

CELERI REMOULADE
D'UZEL

FEUILLETES
AU
FROMAGE
PETITS POIS CAROTTES
1 PETIT SUISSE SUCRE

POMME

LUNDI
16 Février 2026

BETTERAVES ROUGES
BIO

POISSON PANE
CITRON
PUREE

DE

PATATE DOUCE

COULOMMIERS

CLEMENTINE

MARDI
17 Février 2026

CHOU-FLEUR
EN SALADE

GALETTE DE BOULGOUR
A
LA MEXICAINE
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

FONDU CARRE

PALET BRETON
D'UZEL

MERCREDI
18 Février 2026

CEUR
DE SCAROLE

OMELETTE
A
LA PROVENCALE
POMMES PERSILLEES
D'UZEL

RACLETTE DE CLERON

COMPOTE
POMME FRAISE

JEUDI
19 Février 2026

SOUPED'UZEL
A
LATOMATE

RISOTTO
DE
BLE VEGETARIEN
D'UZEL
MAMIROLLE

BANANE

VENDREDI
20 Février 2026

SALADE
DE
HARICOTS PLATS

CAPPELLETTIS
5 FROMAGES
SAUCE TOMATE
YAOURT AROMATISE

ORANGE

Merdites,
PANACHE DE CHOUX
D'UZEL

QUENELLES
SAUCE AURORE
BATONNIERE DE LEGUMES
AUX
CAROTTES JAUNES

CAMEMBERT
BUGNes ne

SALADE DE PATES
D'UZEL

CROUSTI DE POISSON
BROCOLIS

PETIT LOUIS
COUCHER

DE
SOLEIL

POTAGE PARMENTIER
D'UZEL

PAVE VEGETAL
SAUCE ECHALOTE
FRITES
DELICE EMMENTAL

POIRE

SALADE OLIVIER

FILET DE HOKI
A
L'OSEILLE
EPINARDS

COMTE DE CLERON

COMPOTE DE POMMES
BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 07-01-2026




