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Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergotogie. Dans le cadre de sa politique
ialité la cuisi UZEL privilégie lutilisation d fuits frais, de lartisanat local et/ou issu dun approvisicnnement local. L'origine des viandes est
qualite la cuisine dUZEL privilégie Lutilisation de produits frais, de lart t local et/ d pr t local. L'origine des viandes es

apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Le menu intotérances atimentalres supprime les allergénes les plus fréquents, il est sans protéine de lait de vaché, sans poisson &
crustacés (traces néanmoins possibles). Le menu pique-nique ne couvre pas les intolérances alimentaires.



